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CHAMPAGNE
Valee de la Marne[P2]
Gosset

Leclerc Briant
Jean Marie Bandock
Louis Nicaise

Jamart

Montagne de Reims P7
Francis Boulard

Clement Perseval
Hure Freres

Hugues Godme

Cotes des Blancs P11
A.R.Lenoble

AR.

Lilbert

Cotes des Bar P13
Drappier
Dosnon

Andre Beaufort

CIDRE ris
Eric Boldret

BEER pss

Alaryk
100

ALSACE p2s

Les Vins Pirouette
Valentin Zusslin

Marc Kreydenweiss

RP: Robert Parker

JS: James Suckling

RVF: Revue de Vin de France
GR: Gambero Rosso

A

& Ho
LOIRE pi7

Damien Laureau
Les Vignes Herbel
Ch.Yvonne
Antoine Sanzay
Catherine et Pierre
Breton

Huet

Sebastien Brunet
Des Huards

Alphonse Mellot

JURA P33

La Pint
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ChdoAr 1l ay

Montbourgeau

SAVOIE,BUGEY
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Ctrl + Il
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Louis Magnin

Yves Duport

BOURGOGNE
Chablis P38
Jean Marc Brocard

Cote de Nuits P40
Jean Fournier

Frederic Magnien

La Maison Romanee
Oroncio

Antoine Lienhardt

WA: Wine Advocate
WE: Wine Enthusiast

Ver: Veronelli

K "H
Cote de Beaune P48
Jean Baptiste Boudier
Jean Michel Giboulot
Michel et Joanna Ecard
Louis Chenu

Philippe Pacalet

Naima & David Didon

Maconnais P58
Guffens Heynen

Verget
(Guffens Heynen)

Beaujolais P63
Ch.Cambon
(M.Lapierre)

Georges Descombes
Jean Paul & Charly

Thevenet
&

BORDEAUX
Ch.Le Puy

P87

Ch.Moulin Pey Labrie
Jean Luc Thunevin
Ch.Rauzan Segla

Ch.Closiot
(Guffens Heynen)

WS: Wine Spectator
AG: Antonio Galloni

RHONE rpss

Jean Luc Colombo
Jean Michel Stephan

Mathilde et Yves
Gangloff

Clos de la Bonnette
Thierry Alexandre
Charvin

Bois de Boursan

Michel Savel
(Herve Souhaut)

Andrea Calek
Balazu des Vaussieres
Philippe Badea

Chateau des Tourettes
(Guffens Heynen)

PROVENCE
Ch.Sainte Anne

P78

La Tour du Bon

CORSE rso

Comte Abbatucci

LANGUEDOC

Marc Kreydenweiss

P81

Clos des Boutes
La Reserve d'O
Ch.La Baronne

Le Clos Perdus

ROUSSILLON
Jean Philippe Padie

P84

BANYULS

Oiseau Rebelle

P85




Champagne
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A2195 ExtraBrut i o PN.ChMe NV 75 7,600
32% , 45% , 23% 100v
5L ¢ 'H 3l 36 w 4
697C2 Grande Reserve PN, Ch, Me N.V 750 8,400 Coup de Coeur:RVF
93P:Decanter
690D1 Grande Reserve MG PN, Ch, Me N.V 1500 18,000
Ay, Bouzy, Ambonnay, Le Mesnil-sur-Oger (G Cru) ) vy U h on 18 15
200 G 12 2 6 48-60 K 4 8g/L
697c3 Grand Rose H PNch NV 750 11,000
Chouilly, Ambonnay, Verzenay, Avise(G Cru), Villier-Marmery (1ler Cru), vy U h on 18 15
12 7% K 83 6 _ 36 K 4 9g/L
A2108 Grand Blanc de Blancs Ho Chardomnay  N.V 750 11,000 93P:WS
Ay, Couilly, Cramant, Louvois(G Cru), Avernay, Mareuil-sur-Ay, Villier-Marmery(ler Cru) 3
18 15 12 2 6 36 K 4 8g/L
Ad4400 Grand Millesime n PN, Ch 2012 750 11,000 19P:Vinum
A4574 Grand Millesime MG PN, Ch 2006 1500 23,000 i LIMITED
Ay, Bouzy, Ambonnay, Le Mesnil-sur-Oger (G Cru) ’ 4 2 18 15
12 2 ~6 72 K 4 8/L
12ans de Cave a Minima 40%PN No.7:Decanter
A5319 60%Ch N.V 750 18,000 93P:Wine Spectator
20062 90 20072
20192 12 2 & i i 7giL
A2676 Celebris Extra Bt PN.Ch 2007 750 28,000 98P:Gilbert & Gaillard
Ay, Chouilly, Bouzy, Verzy, Cramant(G Cru) " 2 " ' 18 o 15
12 200" &z & 120 i K 1 3g/L
69974 Celebris Extra Brut Rose PN.Ch 2007 750 28,000 94P:WA
Ay, Chouilly, Bouzy, Verzy, Cramant(G Cru) " 2 " ' 18 o 15
12 200" dz & 70K 72 K 4 5g/L
A4065 Celebris Extra Brut "Celebrissimes” PN, Ch 1995 750  70.000 P LIMITED
2 19958 37! 0 : LYviesse h ! Loh
J 102 4 v 142 a 4 A
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Champagne
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Epernay
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Brut Reserve 40%Me, 40%PN
A5511 Brut Reserve MG 40“/02/I;,/04(1:0|:/0PN [2015] 1500 16,800 LIMITED
Hautvillers, Cramant, Montgueux, Avenay H 80 20 4 0 X 1l "
- T4 1l z E 4g/L
Extra Brut 1er Cru 70%PN, 15%Me
A1453 5 on N.V 750 8,800
Hautvillers, Verzenay, Bisseuil H H KT
0 Q| 1 A | 2g/L
Rose 95%Ch 16.5/20P:RVF
AL452 supintnoir 1NV 750 8,400 5415in2018.04disg ™MD
Ch:Montgueux, Chouilly / PN:Les Riceys _ " A
5 3 - 4.5g/L
La Croisette RVF:16.5/20
A1456 Chardonnay ~ N.V 750 19,800 2014vin/2018.05disg LIMITED
A 19602 iy o6ha z | <] | 3] w N2 3@
v 2 A 4 ’ 041 2 6 1 36 ° dz 1,900
Les Basses Prieres ) .
A2918 PinotNoir 2014 750 24,000 2018.08disg LIMITED
100 3 2 S v ’ 04 2
6 4 y A w ol E2 /L
Le Clos des Trois Clochers 100% 17.5/20P:RVF
A2917 Chardonnay 2014 750 26,000 2018 08dlisg LIMITED
100 6 0.3ha 2 3 1 na 1
w Ju Il
A5789 Grand Blanc H Chardornay 2014 750 32,000 LIMITED
. b b oA K 3
2 582 1 9 a - K
A5512 Abyss oU ch,pN,Me 2015 750 34,000 % A SOOLIJ_‘II'3
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Champagne
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690J8 G.Cru "La Seduisante Tradition" “ 900/;3;:]0(;:‘0" N.V 750 7,600

G HA HA R E
v 100 ° & & 60 w * A 6g/L
690J9 G.Cru Extra Brut "L'Extra de Bouzy" 90"/;'(’)1'/100‘;“0" N.V 750 9,200
50/ dz 100 R 50% 2K 48
\ 4 3] 3/L v, H Y
691J0 G- Cru "Lolrresistible” 50«]/;322;\10" N.V 750 14,000 LIMITED
¢ 50 " i 161 50 K2
36 4 8 /L dzu K




Champagne

L ouis Nicaise

Hautvillers
; ~ h < i
Y °© o)
dz
G 228§ T &z G
w
v
1 n
30
s
i
H
H W
AMPAGN 1
= . |
e Yocai 4 L
5oV 2 - Ad |If )
=3 AX ¥ [ |
A -
HAY A
100
h ] T 3 n
1
A
2 A A
1, A w h -
Y A U] h &
i 58 B 1 Yy ’
T h
To . b .0 v VIN S L
Reserve ler Cru 40%Ch
690C5 30%PN, 30%Me N.V 750 6,200
W .
1 4 . B0 25 8g/L \ W
Millesime 1er Cru 60%Ch
A4066 25%PN, 15%Me 2012 750 6'900
- A - " PH 2 W20108
100 20118 ° Y W
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! %l ’
% 80W 3.5¢g/L 30
A1 30 30
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15 - A
1
Louis par Laure ler Cru 80%Ch
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690Cg Blanc de Blancs "Les Noches Blanches” ler Cru Chardonnay NV 750 9000
60 ) G 40 G 3] b
1 © 25 8 /L H - "
690c9 Blanc de Noirs "Noir" ler Cru Pinot Noir NV 75 15,000 A LMTED
Iy © 228 / 450 30
A . ') 9 /L
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Champagne
Jamart
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gouQg Carte Blanche “ Meunier N.V 750 5,900 2
30em 1 & ! “om dz 802 B ¢ i
100 K 18 24 79l 6 Y -
69U10 Blanc de Blancs "Volupte" Chardonnay  N.V 750 6,600
¥ ! k n n ! v 2
124 " oz 7glL . > K
Rose 68%Me
69U12 176ch, 150N NV 750 6,200
802 W 7087 i
K 2 K 24 9g/L
Cuvee Prestige "Trilogie" 1/3PN
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Champagne

Francis Boulard

Cauroy-les-Hermonville
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69268 'Les Murgiers” Blanc de Noirs Brut Nature Meunier NV 750 8900
A1054 "Les Murgiers" Blanc de Noirs Extra Brut Meunier Sc())uLTD
A 302 5 0 . . 100 -
v 3 ! 1 6 2 36 K 4 H
69269 'Blanc de Blancs" V.V Brut Nature Chardonnay SSJP
"Blanc de Blancs" V.V Extra Brut O (] SOLD
69270 Chardonnay ouT
£ 60 802 w z 2S5 ¢ k
A O \ Bl 100 R4 &
A3437 Les Rachais Brut Nature Chardomay 2011 750 15,800 6/20P:B&D LMITED
! 5
! " % ' 432 102 t 10 %
| v . 92 4 2 h! T K 2 K K 58° dz
Petraea 60%Pinot Noir 17/20P:B&D
A3438 20%ch 20%me 2012 750 15,800 15/20P-RVE LIMITED
S . 20128 ) h 20128 4je v 50
K . 36 1° dz
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Clem ent Perseval

Chamery
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CLEMENT PERSEVAL

PREMIER CRU
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ler Cru "Chamry" Chardonnay
69762 Y PN, Mo N.V 750 8,000
40 35 25 4 w k 3 v Y
. n D N J 4
69763 Blanc de Blancs Chardornay  N.V 750 8,400 T
100 i G . H dz 2 | n &1 |
) "
Blanc de Noirs Pinot Noir
69T64 Meunier N.V 750 8,200 =
60 40 &3 : G i “H z z | ts " 2§
408° &z 7 :
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693G4 PN, Me N.V 750 8,800
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. 4 10 K J . 4 36 4
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100 i G , H dz I i n &1 | Y
i 12 19 12 1 2 K 60 1
A2552 Blanc de Blancs "Les Rouleaux” Millesime Chardonnay 2012 750 11,000 2 SO
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"Invitation" Cuvée de Réserve 45%Me 87P:WE,91P:WS
69P58 n aown, 15%ch NV 750 7,300 y
’ . " 14 Y 302" h
n h 1/38 Y Wa 24 4 6g/L
"Instantanee” Cuvée Sélection Millésimée 35%PN
A3875 30%Me, 40%Ch 2010 750 8,000
& Ha & ’ HA 72
K/ € | A - ¢ HA |
"Memoire" Extra Brut 45%PN 92P:WE,91P:RP,
A3BT6 n asopm, s0ch NV 750 9,600 2yF.17500
. 19828 45 - A i v 2§
k 352 K364 2g/L
A3g77 4elements "Meunier” n Meunier 2014 750 13,800 92P:RP A
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AQ731 4elements "Pinot Noir* pinotNoir 2013 750 12,800 & ummeD
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Verzenay
LW n A h h r
3 3 H
| | W o0 /o |
028 & R n ! ) 0 uh p O -
8 t Y ¢ 0 “S p
40 2 h 2006 & ° s - n W
HHb G I s L HA .
W ~ ,
(0] alt rU - /] 2 w
h A 0 Y
i oo 7 . 3
o I E A n i ;" « " 0 Ho
Y Al o} . 7 ,
- . 1 a } 9|7l &
o B na ¢
- h
40N a Wl \
A 40 1 1 2§ , # o 2 H
V] v 1
IA -1 o 7 B
4 i o F at H 3
n i . . 2016 2 2
: 0 ai v H
2t a
I s 350 2 -~
| | J i
A R
Tu T v VIN &z t
ler Cru Reserve Brut 60%Ch
691T5 “ 30%Me, 100eN NV 750 7,300
1 O n 80 20
n 60 45 I 7g/L
691T6 Ller CruBlanc de Blancs Chardonnay ~ N.V 750 7,800 LIMTED
| Yeo A 60
n 65% 7g/L
691T7 ler CruBrut Nature fg‘fﬂ N.V 750 8,600
| " ¢ N 20 60 "H
.z 50 K 160
G.Cru "Rose" i~ 65%PN SoLD
691T8 35%Ch out
L& 12%K 140 /60
60% (05 6g/L
A1669 G-Cru "Millesime" ﬁgj//jg,'j 2008 750 9,800 LIMITED
2 180 2 H1 40 | w2 &
K 4 59/l K 4 120
A1670 G-Cru"Blanc de Noirs” PinotNoir  N.V 750 8,400 LIMITED
1 z I 1 HA
Wa 70 30 4g/L
69270 G-CruBrut "Fin Bois” img’: N.V 750 10,800 LIMITED
3l n 2 "y 80 . 70 4g/L
A
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A1672 Les Romaines Meunier SSJTD
LR 19982 n 2 i -
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w Y 100 9@




Champagne
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A4575 Brut"Intense” Magl6 30%3%';;5&““ N.V 750 6,200 91P.RVF
30% h 4 1
36 K 4 5g/L 20142 a0 \
A3ggo Brut Nature Mag14 25%;352,/3’:;)%PN NV 750 7500 A
14 oMe
35 NP 484 1
2 G 13
A5310 G-Cru"Chodilly” Blanc de Blancs Mag16 Chardonnay NV 750 8500 23PRVF
16 ! Coup de @ar:RVF
100 : w !
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A5251 G-Cru"Chouilly" Blanc de Blancs Millesime Chardonnay 2012 750 13,000 24PRVF
96P:Fallstaff
2 2 HY | 20 2 104 1
4 g a4 & |
695T2 G-Cru"Chouilly" Blanc de Blancs Les Aventures Chardonnay ~ [02,06] 750 22,000 92P:WS LIMITED
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A2412 Blanc de Noirs ler Cru "Bisseuil" Millesime PinotNoir 2012 750 11,000 & w 2
100 i 2 H ¢
B85 Y &z K 4
69570 ROsé Terroirs "Chouilly-Bisseuil" ch PN NV 750 8,400 92P:WS
88 12 ’ 1
35 34 35 1 K 60 ° & 3g/L
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Champagne
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696w9 G-Cru Blanc de Blancs “ Chardonnay ~ N.V 750 7,900 93P:Ws
n
1. 3~ K 41 0 Y aoY o

A3904 G.Cru Blanc de Blancs "Cramant" Millesime Chardonnay 2013 750 12,000 2 & LIMITED
19362 7 " n % 30cm 2 & ! G

2 n w | A 1 60 K 4 4-5g/L

697w0 G-Cru Blanc de Blancs "Perle" Chardonnay NV 750 8,400 9 LIMITED
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' 75%Pinot Noir
69366 Carte d'Or ch, Me N.V 750 6,500
4
Carte d'Or Brut HF 75%Pinot Noir
69283 Ch, Me N.V 375 4,000
HA Y o g ¢ o
z 2 ~ 4 ot 7g/L
Carte d'Or Millesime 75%Pinot Noir
All46 Ch, Me 2002 750 15,000 g 2
Carte d'Or Millesime 75%Pinot Noir
A5607 Ch. Me 2006 1500 28,000 LIMITED
| 4
69360 Brut Nature n PinotNoir NV 750 7,800
4
69469 Brut Nature "Sans Soufre” “ Pinot Noir N.V 750 8,000 & - K
69K41 Brut Nature "Rose” “ pinotNoir ~ N.V . ¢ 750 7,800
y ! w ' 7 (13 3
10 5 A 24 17 &z
| 4
69361 Rose pinotNoir NV . ¢ 750 7,400
100 h 3 n 7 2
Yy 36 1 7g/L
| 4
Blanc de Blancs "Quattuor" Arbanne, PM .
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- N
2 ! ) 25 36 K 1w 4.2g/L
Charles de Gaulle 80%Pinot Noir
69Q34 20%6Ch N.V 750 8,800
f o)) x E 80
% iy’ 36 4 7.5g/L 50
A5914 Millesime Exception PinotNoirCh 2015 750 9,800
P ! . om ot v 2 dz 1 50
50 Y 100 iy’ 3 202 1 &  5.6g/L
Grande Sendree 55%Pinot Noir
A5240 45%¢Ch 2010 750 16,000
A1099 Grande Sendree "Rose" 92%8P°i/nglt1Noir 2010 . ¢ 750 16.000
W z §
n ¥ v 35 1 158 Y 4 559/l K
69Dg4 Ratafia de Champagne Pinot Noir NV 700 5,800
4
69313 Tres Vieux Marc de Champagne Pinot Noir NV 700 8,000
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69M92 "Recolte Noire" Blanc de Noirs Pinot Noir NV 750  7.600
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69M93 30%Ch N.V 750 8,000
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694N0 "Ephemere” Blanc de Noirs Meurnier N.V 750 9,800 LIMITED
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Champagne
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A5312 'Polisy” Millesime 22222’: 1989 750 37,000 i LIMITED
697J0 "Polisy” Millesime N 2006 750 12,000 i LIMITED
696N4 "Polisy” Millesime Demi Sec 28:22’;1‘ 1996 750 22,000 LIMITED
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Normandie TOP

Eric Bordelet
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