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CHAMPAGNE

Valee de la Marne
Gosset

A.R. Lenoble
AR.
Leclerc Briant
Jean Marie Bandock
Louis Nicaise
Jamart

Montagne de Reims
Francis Boulard
Clement Perseval
Hure Freres
Hugues Godme

Cotes des Blancs
Lilbert

Cotes des Bar
Drappier
Dosnon

Andre Beaufort

CIDRE
Eric Boldret

BEER
Alaryk

100

ALSACE

Les Vins Pirouette
Valentin Zusslin

Marc Kreydenweiss

A

N4

A Ctrl + 1!

LOIRE
Le Haut Planty

Damien Laureau
Les Vignes Herbel
Chateau Yvonne

Antoine Sanzay
Catherine et Pierre Breton

Huet
Sebastien Brunet
Des Huards

Alphonse Mellot

JURA

La Pint NEW
( )
Montbourgeau

Chat eau NHW AT

SAVOIE, BUGEY

Louis Magnin NEW

Yves Duport

BOURGOGNE

Chablis
Jean Marc Brocard

Cote de Nuits
Jean Fournier

Humbert Freres

Camus

Frederic Magnien
Michel Noellat

La Maison Romanee Oroncio

Antoine Lienhardt

Cote de Beaune
Jean Baptiste Boudier

Jean Michel Giboulot
Michel et Joanna Ecard
Louis Chenu

Philippe Pacalet

Fanny Sabre

Reyane et Pascal Bouley
Henri & Gilles Buisson
Naima & David Didon
Derain

Chevrot

Maconnais
Chateau des Rontets

Guffens Heynen
Verget

Beaujolais
Ch.Cambon m.Lapierre
Georges Descombes
Jean Paul Thevenet NEW

Charly Thevenet

SUD OUEST

Clos Triguedina

BORDEAUX
Chateau Le Puy

Ch.Moulin Pey Labrie

Jean Luc Thunevin

Others

RHONE

Jean Luc Colombo
Jean Michel Stephan
Mathilde et Yves Gangloff
Clos de la Bonnette
Thierry Alexandre
Charvin

Bois de Boursan

La Vieille Julielnne
Michel Savel Herve Souhaut
Andrea Calek

Balazu des Vaussieres
Philippe Badea NEW

Guffens au Sud

PROVENCE

Chateau Sainte Anne

La Tour du Bon

CORSE

Comte Abbatucci

LANGUEDOC

Marc Kreydenweiss

Clos des Boutes NEW
La Reserve d'O
Chateau La Baronne

Le Clos Perdus

ROUSSILLON
Jean Philippe Padie

BANYULS

Oiseau Rebelle




Champagne
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A2195 Extra Brut PN,Ch,Me NV 750 7,600
32% ,45% ,23% 100V
S5l ¢ H 3] 36w 1
697Cc2 Grande Reserve Brut 4 PN,Ch,Me NV 750 8.400
goop1 Crande Reserve Brut MG PN.Ch,Me NV 1500 18,000
Ay, Bouzy, Ambonnay, Le Mesnil-sur-Oger (G Cru) ) v v h n 18 15
200 G 12 2 6 4860 K 4 8g/L
Grand Rose Brut 4 SOLD
697C3 a 5 PN.Ch NV 750 9,800 our
Chouilly, Ambonnay, Verzenay, Avise(G Cru), Villier-Marmery (1ler Cru), vy U h o n 18 15 12
7% K 23 6 36 K 4 9g/L
A2108 Grand Blanc de Blancs Brut Chardonnay NV 750 11,000
Ay, Couilly, Cramant, Louwois(G Cru), Avernay, Mareuil-sur-Ay, Villier-Marmery(1er Cru) 3 18
15 12 3 6 36 K 4 8g/L
698V3 Grand Millesime Brut & PN,Ch 2006 750 9.800
Ay, Bouzy, Ambonnay, Le Mesnil-sur-Oger (G Cru) 4 2 18 15
12 3 ~6 72 K 4 8/L
A2676 Celebris Extra Brut PN,Ch 2007 750 28,000
Ay, Chouilly, Bouzy, Verzy, Cramant(G Cru) " 2 n 18 O 15
12 200° dz @ 120 d K A 3g/L
69974 Celebris Extra Brut Rose a PN,Ch 2007 750 28 000
Ay, Chouilly, Bouzy, Verzy, Cramant(G Cru) " 2 n 18 o] 15
12 200° dz 6 7 K 72 K 4 5g/L
Aog7g Gran Blanc de Noir Extra Brut Pinot Noir NV 750 13,000 108 sngj.:
G "o A w A W
0 K W [
Grand Blanc de Meunier & 00 100% SOLD
A2915 a 00U Veunier N.V 750 18,000 172 8 out
100 dz K HA
G & 92 K 1 20072
15ans de Cave a Minima Brut 40%PN ; SOLD
698v4 60%Ch N.V 750 18,000 L 600 ouT
908~ 23 19992 158 K 4 20168 d v 420188 !
3 T dz 6 W H 7g/L




Champagne
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Damery
A r H ha A Q
Il
" r‘ A ‘ 1 F 3 w
1 . ‘HA dzu ‘ hal
_ : AR. s 2.5ha A
z z §
A T AR (6] 1 10ha
iyi . n o)
F 3 w h ¢ 30cm G i
i kB Yd v 1920 2 1. L Yy
b - & i 51 1 oA 15 20028 - -
) 2t 36 4 4y dz
b 191528 4 0 i o3 g2 4
. 36 ¢ 4 y ¢
@ o] 902" » 28 & . @
! B "H - 2
> w o h w
w o 1 " 'HA
> | | |~ h 1z D] 7
| 30,000 3
o | - P M |
AT »" AR ° P dz n
AR. i o = I
»" 3 b f012:2 2 Haute Ee3 t
"19902 Valeur Environnementale A 30% dz
Odp 19932 b 7 v + ¢ 21° dz ’
1 ¢ ¢ 4 Yooe" »
a2 3 10, | " Y T ho"H
h o » H i 1 18 10° dz 2
& H D
T H 0 v VIN dz Tt
694T5 Brut"Intense” Magl4 SO SN NV 750 6,000 4 LIMITED
14 0!
A343 Brut"Intense” Mag15 S0 SN NV 750 6,000 4
15 o
30% h 4 4
36 K 4 5g/L 20142 40 Y Wa
69476 Brut Nature ZS%gf&??PN N.V 750 7,200 Bettane Coup de Coeur
35 NP 4814 12
G 3\ 13 7
69477 Blanc de Blancs G.C "Shouilly“ Magl4 Chalrz‘;‘:f’nay NV 750 7,800 Tyson Stelzer 94p LIMITED
100 1 w !
5g/L_"H On 3 J 1
Blanc de Blancs G.C "Chouilly" Millesime 100%
A1095 y Chardonnay 1988 750 39,000 20182 LIMITED
Blanc de Blancs G.C "Chouilly" Millesime 100%
A1097 y Chardonnay 2002 750 28,000 LIMITED
HINU i H b Les
694Tg Blanc de Blancs G.C "Chouilly” Millesime Chalrz(;:nay 2008 Basse 750 12,000 2
2 2 HY | 5 80 B 104 |
1 2 4g d3 4
69571 Blanc de Blancs G.C "Chouilly" Gentilhomme Chalrz‘;"’fnay 2009 750 16,800 Wine Spectator 93p LIMITED
Gh Y & HA 408 2 n 100 100
1 K 40 2 3g/L
go5T2 Blanc de Blancs G.C "Chouilly” Les Aventures Ch;zg‘:fnay [02,06] 750 22,000 Wine Spectator 92p LIMITED
A . t 1 0.5ha 100 108° dz gje » +
h "H 2 22 A ) Y 2 3g/L
A2412 Blanc de Noirs ler "Bisseuil" Millesime 2012 750 11,000 @ w 2 LMITED
100 n n i 2 H ¢
135 Y 36 dz K A4
695T0 ROSé Terroirs "Chouilly Bisseuil" Ch, PN NV 750 8,400 20122
88 12 ,° q R a5
3 35 Y 1 K 60 ° dz 3g/L




Champagne

Leclerc Briant

Epernay
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Brut Reserve 40%Me, 40%PN
Al451 200%6Ch N.V 750 8,000 20142
Hautvillers, Cramant, Montgueux, Avenay H 80 20 0 X I " 2
J 1 V4 E ' 4g/L
A1453 ExtraBrut ler Cru 70%;'5\" 1§;A"\"9 NV 750 8,800 2013
Hautvillers, Verzenay, Bisseuil H "H KZ
0 @) 4 A | 2g/L
Extra Brut Millesime A 40%PN, 40%Ch -~ SOLD
Al454 20%Me 2010 750 9,200 O out
Hautvillers, Cumieres, Verneuil . & | W J T i
A ' 100 1 [T 4g/L
Brut Rose 95%Ch
A1452 59Pinit Noir N.V 750 8,400 LIMITED
Ch:Montgueux, Chouilly/ PN:Les Riceys " A 5 A
\ -
Pure Cramant 100% L SOLD
ALSS Chardonnay N.V 750 26,800 a O™h K Ut
Cramant ] | B 100 | A -
B "H a - K h
Les Basses Prieres 100% SOLD
A2918 Finot Noir 2014 750 24,000 ouT
100 . 2§
3 . @z 3 11900 20/L 96
Le Clos des Trois Clochers o~ 100% SOLD
A2917 ou Chardonnay 2014 750 26,000 ouT
100 6 0.3ha 2 3 4 na Tow
| I I L
A2916 Abyss 00 Ch, PN, Me NV 750 30,000 e
20172 6 20182 6 % 1 1R 0 0
3 %% [l i - 1 96




Champagne

Jean Marie Bandock
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690J8 Grand Cru Brut "La Seduisante Tradition" QOV;?;EN“" NV 750 7,600 100%G
GY HA HY Y T = 100
‘T dz 6 60 w 336 A 6g/L
690J9 Grand Cru Extra Brut "L'Extra de Bouzy" 90"/;?0'/:‘&“0" NV 750 9,200 100%G
50 ° 2 © 100 : 50% 2K 48 v
3] 3L v, H 3\ ,
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Champagne
Louis Nicaise
Hautvillers
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Reserve Brut ler Cru 40%Ch
690C5 30%PN, 30%Me N.V 750 6,200

1 W .
30 25 8gl/L \ W

Millesime Brut 1er Cru - 60%Ch SOLD

69CFO ouU 250eN, 15%Me 2010 750 6,400 9g/L ouT
- A - ~  PH W20108 ° 100
20112 ° Y W

Rose Brut ler Cru 35%Ch
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Louis par Laure ler Cru A 100% SOLD
A1334 P Pinot Noir 2011 750 7,400 out
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Blanc de Blancs "Les Noches Blanches" ler Cru 100%
690C8 Chardonnay N.V 750 9,000

60 " G 40 G 3] a |
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Blanc de Noirs "Noir" 1ler Cru 100%

690C9 Finot Noir N.V 750 15,000
. "y 228 / 450 30
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Champagne
Jamaurt
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69uog Carte Blanche “ Nﬁ::’i/; NV 750 5,900 802
30em | & ! "10m" dz 802 . ¢ [ 8
100 K 1B 24 7glL . 6 -
69U10 Blanc de Blancs Brut "Volupte" Chalr‘;‘::/]“nay NV 750 6,600
y ! k n i ! v 2 4
24 " dz 7g/L > K
60Ul Rose Brut 17%608:{“2’;@'“ NV 750 6,200
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A2630 Cuvee Prestige "Trilogie" 1/301;’3';'/\'3% 2011 750 9,800
n l 2 A m 3 ., v 7y A 2 Hn n
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Champagne

Francis Boulard

Cauroy-les-Hermonville
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Grand Cru

Milly-Chasmyogn

TFrancis Boulard
ity
Brut Nature
Franeis Boubd

20l L
e Prodo

Francis Boulard
It

Mbsgon Produce of e 111

v3 1
A 2, bt B 3,
| &S 2
2009 8 n
3, H dz D
Y G' "HH A

205L

A n yis
as .
151
2 é " B T
(0]
s
v -
1017 dz w
el 1 2
n . i
h | . .
W ¢ H
"H > Z
0T
)
"Hb - 3
Ty .0 i} VIN dz’ 1
“Les Murgiers" Blanc de Noir  Brut Nature 100%
69268 9 Neunior NV 750 8,600
"Les Murgiers" Blanc de Noir  Extra Brut O [ 100% SOLD
A1054 g ouU Meunier N.V 750 8,600 our
A 302 5 1% . . 7100
! 4 i 2 36 K 4 R
"Blanc de Blancs" V.V  Brut Nature 100%
69269 Chardonnay NV 750 9,200 LIMITED
"Blanc de Blancs" V.V  Extra Brut o~ 100% SOLD
69770 ouU Chardonnay N.V 750 9,800 ouT
y:3 60 802 w : 28 ¢ k
A O \ 2 100 . R4 Az
Petraea 60%Pinot Noir
A3438 H 20%Ch 20%Me 2012 750 15,800 2012
S 20122 ) h 20128 Uje v 50
K . 361 &z
Les Rachais  Brut Nature 100%
AL0%S Chardonnay 2010 750 14,800 & 2 LIMITED
Les Rachais  Brut Nature 100%
A3437 Chardonnay 2011 750 15800 & 2
! n 7 ' 438 108 10
)l v @ 1 2 b 1 K 2 K 52° oz




Champagne
Clem ent Perseval
Chamery
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ler Cru "Chamry" Chardinnay SOLD
69762 y P, e NV 750 8,000 182 7 our
40 35 25 1z v Y
n n 2 i 4
Blanc de Blancs 100% SOLD
69T63 Chardonnay NV 750 8,400 182 2 out
100 i G . H dz z n & |
) n
Blanc de Noirs Pinot Noir SOLD
69T64 Meunier N.V 750 8,200 182 7 out
60 40 &3 : G 2 2 | s n 2§
408° dz n )
Rose Chardinnay SoLD
693G4 PN, Me N.V 750 8,800 182 4 out
40 20 30 1z 3 v Y
i 10 B 1 36 4
Millesime 100% SOLD
A2551 Chardonnay 2011 750 9,800 182 2 ouT
100 i G . H dz z " BT 1 - Y
12 . 19 1 2 K 60 4
Blanc de Blancs "Les Rouleaux" Millesime 00 100% SOLD
A2552 ouU Chardonnay 2012 750 11,000 182 2 out
100 19812 . n : 28§ T ¢ w no & 12 '
Y ) " 12 491 4 2 K 48 4
goxo7 Ratafia "Gourmandis" Ch, PN, Me NV 700 10,500 LIMITED
T 20102 . dz 114 &8n 1 (15 . 0

95 100 n




Champagne
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gopsg Invitation" Cuvée de Réserve 40%‘2\“%7’1\’;@01 NV 750 6,800 2
69767 Invitation" Cuvée de Réserve MG 40%‘&&;"5\?%@ NV 1500 13,800 1 LIMITED
< " R %08 h
h 1/32 2y Wa 24 4 6g/L
Al462 Instantanee” Cuvée Sélection Millésimée sovﬁkm/crm 2009 750 7600
oMe, 0 !
2 Hn 2 : HA 72 K4
el | ) E ¢ D |
"Memoire" Extra Brut A45%PN SOLD
Al1463 45%PM, 10ch 1982 750 8,800 1982 1 ouT
- 19828 - A ) v : 8
358 K36 2g/L
" " Ch
Al464 Terre Natale" Brut 30%‘;)\;%30%1\49 2008 750 8,800 .
A . om 19748 9792 19682
n N 10 1120 K_ 4 3g/L
695x6 4elements "Meunier” e 2012 75 12,800 1681 LMITED
A1461 4elements "Meunier" lefuc:i/;r 2013 750 12,800
19632 . gjn 100 HAY T
30 K 4 E - Z 4
A0731 4elements "Pinot Noir" Hr?gto:f;ir 2013 750 12,800 172 4 LIMITED
HA n b 48 K 4 4g/L 4




Hugues Godme

Champagne

Verzenay
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Reserve Brut 1er Cru 60%Ch
691T5 0%, 100en NV 750 7,300 10, 09, 08, 072
1 8OV % 80 20
60 45 Y 7giL
Blanc de Blancs Brut ler Cru 100%
691T6 Chardonnay N.V 750 7,800 11, 10, 09, 082
| Y60 y 60
65% 7g/L
69177 Brut Nature ler Cru if:";: NV 750 8,600 09, 08, 07, 068
1 - ¢ N 20 60 'H
. dz 50 K 160
691Tg Grand Cru Brut "Rose” ggzﬂ NV 250 7.800 11, 10, 09, 082
L& 12%K 140 50 60%
¢ 6g/L
691T9 Grand Cru Brut "Millesime" jgﬁjﬁ 2006 750 9,800 162 4 LIMITED
Grand Cru Brut "Millesime" 60%Ch
A1669 20%FN 2008 750 9,800
2 180 HY 40 m2 & K A
5g/L K 1 120
Al670 Grand Cru Brut "Blanc de Noirs" Fa'ig%;ir NV 750 8,400 11, 10, 09, 082 LIMITED
5 p I I HA
Wa 70 30 4g/L
Les Alouettes St Best 100% D
A1671 Chardonnay 2008 750 14,000 4 j 1” LIMITED
Tl ' 5 19702 © 408° &z
12 £ H 100 9@0
Les Romaines 100% B
Al1672 Meunier 2008 750 14,000 4 j ” LIMITED
£ a & 19982 " J | z
z _ 100 9@0
Al673 Les Champs Saint Martin H’ln??:ﬁir 2009 750 14,000 Uj 7 LIMITED
£ XD z 30cmd 458 A &
w Yy 100 9@0




Champagne
Lilbert
Cramant
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100% :
696wg Blanc de Blancs G Cru Brut Chardont; Y NV 750 7700 Wine Spectator 93p
- 7
Blanc de Blancs G Cru "Cramant” Millesime 100% .

ALT48 Chardonnay 2009 750 12,000 802° dz

19368 " " n " 30cm 2 & ! TG ¢
n w1 ! AL : 4 60 K 4 4-5g/L

Blanc de Blancs G Cru Brut "Perle" 100%

697WO0 Chardonnay N.V 750 8,400 64 LIMITED

708" o A 4K ’ | A 4

‘HY 1 802 ° dz ’ K 48




Champagne
Urville
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Carte d'Or Brut 4 75%Pinot Noir
69366 a ch, Me N.V 750 6,500 75
r
Carte d'Or Brut HALF 75%Pinot Noir
69283 Ch, Ve N.V 375 4,000 75
Carte d'Or Brut MG 75%Pinot Noir
69C07 Ch, Ve NV 1500 14,600 75
Carte d'Or Brut 3000ml 75%Pinot Noir
69C08 Ch, Me NV 3000 42,200 75 LIMITED
(AN S A e ¢ -
z 2 5 4 ot 7g/L
W
Brut Nature & 100%
69360 a Pinot Noir N.V 750 7,300
r
Brut Nature "Sans Soufre" 100% )
69469 Pinot Noir N.V 750 7,500 SO20Hh K
Brut Nature "Rose" 100%
69K41 Pinot Noir N.V 750 7,800
¥ w ' . z A 35w
A 3 ’ g
Brut Rose 100%
69361 Finot Noir NV 750 7,400
100 h 3 n A 2
Yy 36 4 4 7g/L
Blanc de Blancs "Quattuor” Arbanne, Me .
69309 Q B.vVrai, Ch N.V 750 13,000 . " v 4 LIMITED
- " n n
2 ! 1 4 25 36 K 1w 4.2g/L
Charles de Gaulle 80%Pinot Noir
69Q34 20%Ch NV 750 8,800
i A 3 s E 80
4 iy 36 y 75g/L
Millesime Exception 60%Pinot Noir ;
69AC4 Milles! xcept 200heh 2012 750 9,800 @ w 2
2 "y % ' I 1§ Y
. 36 4 5.6g/L 208 1 ' H
695x7 Grande Sendree & 55%;?;%1 Nor 5008 50 13,400 Wine Spectator 94p LTED
A3439 Grande Sendree & ssffgjomoir 2009 5 14.000
Doch ]
Al099 Grande Sendree "Rose” 92%;231 Noir 2010 750 14,800
W ! : 8 i dz
n M ) 35 | 41 158 Y A 55g/L K
Ratafia de Champagne 100%
69D84 pag Pinot Noir N.V 700 5,800
Tres Vieux Marc de Champagne 100%
69313 pag Binot Noir NV 750 8,000




Champagne
Dosnon

Avirey-Lingey
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6omo2 'Recolte Noire" Blanc de Noir nmﬁﬁ- NV 750 7100
not ir . 1
2§ &z @ How ! X [
2 32’ 30 1 22 7giL
"Recolte Blanche" Blanc de Blanc 100%
69m94 Chardonnay NV 750 7,600
2§ N 3 . A HM 28’ 100 1 40
22 4 5g/L 1
69M93 "Recolte Brute" ;g‘;ﬂ NV 750 8,000
o &z )
36 K 4 40 3g/L
69Mo5 Recolte Rose" Blanc de Noir 95%5'::;1;;%" NV 750 8.600
(] * ’
95 5 0 3 v 24 d
K 4 Y 5gi
694N0 'Ephemere” Blanc de Noir Ntouor:’i/; NV 750 9,800 100%Pinot Meunier LIMITED
h > G 4 258 ° z
0 . ¥60 1 w H
69M96 "Alliae" Brut Nature :gzﬁﬂ NV 750 16,000 LIMITED
9 1
qj . 48
Millesime o~ 100% SOLD
A1335 Pinot Noir 2008 750 g ouT
2 20082 T n ; H Y )
B 92 1 20182 "y




Champagne
Andre Beaufort
Polisy
b
& J HHb § ¥ h K y
/ 'HA

5 6 2,500
| n K AL
[ ) f X .0
w A 8 Y w
K |
. S w B ’ 0 1 1
I W 3k" - K
To . b .0 ) VIN Cd i
"Polisy" Reserve Brut 80%PN .
6968 Yy 20%Ch N.V 750 8,800 9g/l’ o
"Polisy" Reserve Brut Nature i~ 80%PN SOLD
696N1 Yy 0%Ch N.V 750 our
- 5001 @] Wa ’ 1008 °
dz v K K 2 K / ' K
"Polisy" Millesime Brut 80%PN SOLD
697J0 Yy So%ch 2006 750 T
696N4 "Polisy" Millesime Demi-Sec ggzﬁg 1996 750 22,000 45¢g/L LIMITED
"Polisy" Millesime Demi-Sec 80%PN
696N3 y 20%Ch 2002 750 14,800 459/L
v 12 W« ’ dz 1 iope” &z }
1, |k D T 4 2 Kh . . dz A1 J0
Grand Cru "Ambonnay" Reserve Brut 80%PN
696J9 Y 20%Ch NV 750 9,800
0" A 19712° O Ao "H Wy @
s - ) . .
Grand Cru "Ambonnay" Millesime Brut i~ 80%PN SOLD
696N5 y 20%Ch 1999 750 21,000 ouT
Grand Cru "Ambonnay" Millesime Brut 80%PN
697J3 y 20%Ch 2004 750 18,000 LIMITED
Grand Cru "Ambonnay" Millesime Demi-Sec 80%PN
696N2 Y 20%Ch 2005 750 16,800 45g/L
v 12 R W ¢ ’ & q ZIDD%° &

1 o\ & 2 Kh . . & 41 g0




Normandie
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