
百年技術は伝承し 現代設備で厳格に検査し 

源竣企業に関して 

 当社はすでに三世代伝承し、日拠時代にて日本師匠から魚肉練り製品の製作を勉強し、習得後に斗六市で第1軒の

魚肉団子屋を開い、日本人と台湾人に好評を博していて好き。台湾光復後は高雄市に移転して定住し、かつ哈瑪星

(今の西子湾)で魚肉団子屋を創立して人生の新しい事業版図を開き。在来産業の経営に続い、西暦で2006年に源竣

企業有限会社を創立し、食品の安全と品質を高める為、当社は西暦で2014年に現代化食品工場を建設し。 

 当社経営理念は品質、意図と安心で、先人が品質理念を守りを堅持し、素材のみなは国産認証で使用し、HACCP

食品安全管理のガイドラインを執行し、ISO22000認証取得 、厳格に検査を守って消費者が安全な食品を食べられ

ることを望みます。 

源竣はお客様に最も新鮮な食材をあげて 

海洋から鮮度、産地の原料良い品質を作り、特注サービスを提供し、お五臓六腑と味覚を

満足させるのを保証し 

源竣生鮮はお客様に新鮮で美味しいお良い味をあげて 

各項を提供し： 

団子シリーズ製品|練り製品|揚げ製品|海鮮、食肉加工品 
水産、海鮮卸販売 
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人流動線圖 
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物流動線圖 
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工廠氣流圖 
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工廠水流圖 
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原料低温で切断し 塩溶性タンパクを抽しやすい 
肉質が老化防止し 

口当りが肝心で 
経験と技術が必要 
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Mixing 
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自動調理器具 
一致的な品質を維持し 

製品形状・大きさの調整 急速冷却 
細菌の繁殖を防止し 

Forming Boiling 
Tunnel 

Cooling 

machine  
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金属検知 
安全で厳しい検査 

自動化梱包 
製品衛生の維持 

-18 ℃低温で保存
製品品質の維持 

Packing 
Metal 

detection 
Stock in 
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原料庫は、物流動線の中で、一般的な作業区と制御作業
区の剥離点あけて、すべて処理待ち原料を保管します 

前処理区 Pre-processing Area 
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スラリーを形成し、定時定温で調理し、自動化プロセスで、
一貫した品質維持を作業します。 

調理区 

自動水煮機械動線 

Cooking Area 
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清潔最高区で、完成品を包装し、梱包発効日プリントを検査し、
梱包の封印密度を検査し、すべての完成品は金属検出機械で
検査しなければなりません。 

內梱包室 Packing Area 
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独立した食品添加物の配料室、交差汚染の機会を根絶し、割り
担当者は分冊で管理します。 
 

その他の施設 - 配料室 Ingredients Room  
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専属の空間、専用作業服を着て、配備を身につけています。 

その他の施設―男女の更衣室  Changing Room  
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ほこり浴室、手洗い消毒室 
優良な品質・衛生の環境を提供し 

その他の施設―手洗い消毒室、緩衝室 

一般作業区と內梱包室を断絶し、 
直接に清潔作業区に入りの汚染を防止し 

Air Shower、Buffer room 
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イカ団子 

イカ・小エビ団子 

コウイカ団子 主成分：イカ、めかじきのり 

主成分：イカ、めかじきのり、小エビ、セロリ 

主成分：イカ、めかじきのり、いか墨 

--イカ王系列 KING Squid Series 
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めかじきや野菜団子 

主成分：めかじき、ニンジン、ネギ 主成分：めかじき、シイタケ 

--海味本団子系列 

シイタケつき
魚肉団子 

魚お羹 小魚肉団子 

HAIWEI-BEN  

Seafood Ball Series 
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主成分：豚肉、シイタケ 

主成分：豚肉、ネギ、黒胡椒 

主成分：豚肉、ネギ、黒胡椒 
 

--小鮮肉系列 Meat Ball Series 
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主成分：メカジキ、イカ、小エビ、フカヒレ、 
        シイタケ 

主成分：メカジキ、小エビ、セロリ 

--海鮮丸系列 
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主成分：イカ、メカジキのり 主成分：メカジキ、ニンジン、ネギ 

主成分：メカジキ、ゴボウ 主成分：イカ、メカジキのり、小エビ 

--揚げ物系列 Tempura Series 
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主成分：イカ、メカジキのり 主成分：メカジキ 

主成分：牛肉、ネギ、黒胡椒 主成分：メカジキ、イカ、小エビ、シイタケ 

ペースト系列 Paste Series  
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HACCP 食品安全管制系統 
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ISO22000；2005 



各項目を提供し 

団子系列製品 漿類製品 揚げ製品 特注サービス 

HUAZHI-WANG ENTERPRISE CO., LTD. 

源  竣  企  業  有  限  公  司 

住所：高雄市前鎭区漁港北一路６８号 

ADD：N. 68, Yugang N. 1st Rd., Qianzhen Dist., 
             Kaohsiung City 806, Taiwan 

電話：07-8221589 

傳真：07-8228589 

Tel：886-7-8221589 

Fax：886-7-8228589 

ID番号：28293294 工場登録証：64007410 
Email：yj5213722@yahoo.com.tw 
Http：www.huazhi-wang.com.tw 
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