
　玉
手
箱
の
よ
う
な
四
段
重
の
ふ

た
を
開
け
る
と
、
目
に
飛
び
込
ん

で
く
る
ロ
ブ
ス
タ
ー
姿
焼
き
。
弐

の
重
の
く
る
り
と
巻
か
れ
た
玉
子

焼
き
の
中
に
は
、
贅
沢
に
鰻
が
お

さ
ま
り
ま
す
。
参
の
重
に
入
っ
た

鮎
の
焼
き
浸
し
や
艶
の
あ
る
海
老

の
旨
み
も
楽
し
み
た
い
…
…
。

　お
正
月
を
迎
え
る
に
あ
た
っ
て

欠
か
す
こ
と
の
で
き
な
い
お
せ
ち
。

「
わ
た
み
の
お
せ
ち
」は
、
お
客
さ

ま
の
お
声
を
取
り
入
れ
つ
つ
、
な

ら
で
は
の
こ
だ
わ
り
を
大
切
に
し

て
い
ま
す
。
基
本
と
な
る
の
は
、

味
付
け
と
食
べ
や
す
さ
。
お
せ
ち

と
い
え
ば
、
保
存
が
効
く
よ
う
に

味
付
け
を
濃
く
す
る
の
が
主
流
で

す
が
、「
わ
た
み
の
お
せ
ち
」は「
ワ

タ
ミ
の
宅
食
」の
お
客
さ
ま
の
お

声
に
耳
を
傾
け
て
商
品
開
発
を
行

い
、
濃
す
ぎ
ず
ほ
ど
よ
い
味
付
け

に
。
ま
た
、
ご
高
齢
の
お
客
さ
ま

に
食
べ
や
す
い
よ
う
、
〝
噛
み
切

れ
な
い
〞

　
〝
飲
み
込
め
な
い
〞
な

ど
の
お
声
に
配
慮
し
て
食
材
や
製

法
を
吟
味
し
商
品
の
開
発
に
取
り

組
ん
で
い
ま
す
。

　今
年
は
、
そ
れ
だ
け
に
と
ど
ま

り
ま
せ
ん
。
ワ
タ
ミ
グ
ル
ー
プ
の

他
事
業
や
他
社
と
の
〝
つ
な
が

り
〞
で
生
ま
れ
た
新
た
な
試
み
で

一
歩
前
進
。
お
せ
ち
以
外
の
年
末

年
始
に
お
楽
し
み
い
た
だ
け
る
商

品
も
盛
り
だ
く
さ
ん
。
〝
ご
縁
に

感
謝
〞
の
お
い
し
さ
ス
ト
ー
リ
ー

を
次
ペ
ー
ジ
か
ら
ご
紹
介
し
ま
す
。

食べることが大好きで、
社会科見学も大好き！
好奇心旺盛な小学生。

マリちゃんマリコマ探偵団とは
推定年齢200歳以上、
マリちゃんの家から出て
きた古い独楽の妖精。

コマじー

2021.107 ※写真は「わたみのおせち」に含まれるお料理のイメージ及び盛り付け例です。食器類は付いておりません。

ワタミのこと、社会のことを知りたいマリちゃんとコマじーが
探偵団を結成し、調べて紹介していきます。

四段重に入っている「ロブスター姿焼き」。
身を魚醤で味付けし、磯焼き風に仕上げました。

壱の重

弐の重

う
わ
～
！

と
っ
て
も

き
れ
い
！

こ
れ
ま
で
、毎
年
さ
ま
ざ
ま
な
工
夫
で
進
化
を
続
け
て
き
た「
わ
た
み
の
お
せ
ち
」。

定
番
メ
ニ
ュ
ー
も
さ
る
こ
と
な
が
ら
、

ご
縁
の
あ
る
外
部
の
企
業
さ
ま
と
の
つ
な
が
り
を
増
や
し
、

新
し
い
お
い
し
さ
を
模
索
し
ま
し
た
。

今
年
の
魅
力
は
ど
ん
な
と
こ
ろ
に
あ
る
の
で
し
ょ
う
。

ぜ
ひ「
わ
た
み
の
お
せ
ち
」パ
ン
フ
レ
ッ
ト
も
一
緒
に
ご
覧
く
だ
さ
い
。

探 偵 団
【 第　　  回 】

「
わ
た
み
の
お
せ
ち
」で

年
末
年
始
も
華
あ
る
ご
ち
そ
う

“
ご
縁
”
が
生
ん
だ
味
を
加
え
、
ま
す
ま
す
お
い
し
い
。
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参の重

肆の重



　

手を尽くして大事に育てた
有機野菜を採用

 ×ワタミファーム

つながり3

名宿の長年の
ノウハウを結集

 ×加賀屋

つながり2

　「今
年
は
飲
食
店
の
営
業
時
間

が
短
く
な
り
、
作
っ
た
野
菜
が
食

卓
ま
で
届
か
な
い
こ
と
が
起
こ
っ

て
い
る
と
思
い
ま
す
。
ワ
タ
ミ
フ

ァ
ー
ム
も
例
外
で
は
な
く
、
農
業

の
活
動
を
伝
え
ら
れ
な
い
不
安
も

あ
り
ま
し
た
。
手
探
り
な
が
ら
1

年
以
上
前
か
ら
、
畑
ご
と
に
仮
説

を
立
て
て
計
画
し
、
土
づ
く
り
も

行
い
野
菜
を
育
て
て
い
ま
す
。
収

穫
し
た
作
物
が
、
商
品
と
し
て
形

に
な
る
の
は
う
れ
し
い
で
す
ね
！ 

お
せ
ち
料
理
を
通
し
、
一
か
ら
作

っ
て
い
る
か
ら
こ
そ
の
野
菜
の
お

い
し
さ
を
感
じ
て
い
た
だ
け
た
ら

と
思
い
ま
す（
早
藤
）」

み
の
お
せ
ち
』を
監
修
し
て
い
た

だ
い
て
い
ま
す
。
今
年
は
、『
四
段

重
』に
加
賀
屋
総
料
理
長
監
修
の

白
だ
し
を
使
用
し
た
鰻
の
だ
し
巻

き
玉
子
が
新
し
く
登
場
し
ま
し
た
。

伊
達
巻
や
紅
白
蒲
鉾
な
ど
基
本
の

お
料
理
も『
わ
た
み
の
お
せ
ち
』の

自
慢
で
す（
天
野
）」

2021.109 ※写真はイメージ及び盛り付け例です。食器類は付いておりません。

今
年
の「
わ
た
み
の
お
せ
ち
」は
関
連
企
業
さ
ま
の
お
力
を

お
借
り
し
て
、ワ
タ
ミ
フ
ァ
ー
ム
と
も
タ
ッ
グ
を
組
み
一
歩
前
進
。

そ
の
“
つ
な
が
り
”
か
ら
生
ま
れ
た
お
す
す
め
の
料
理
を
、

担
当
者
た
ち
と
と
も
に
巡
り
ま
し
ょ
う
！

紅
大
根
と
玉
ね
ぎ
の
マ
リ
ネ

山武農場 農場長

早藤 勝

土
の
チ
カ
ラ
を
信
じ
、

安
全
で
安
心
な

野
菜
を

お
せ
ち
に
も
！

味
も
食
材
も

多
彩
じ
ゃ
の
う

み
ん
な
で
わ
い
わ
い

食
べ
ら
れ
そ
う
じ
ゃ

紅
白
な
ま
す
ゆ
ず
風
味

栗
き
ん
と
ん

二
・一
段
重

四
〜一段
重

四・三
段
重

　

鰻
の
だ
し
巻
き
玉
子

安全・安心で
良質な牛肉をお届け

 ×カミチク

つながり１

　ワ
タ
ミ
グ
ル
ー
プ
の
外
食
事
業
、

焼
肉
業
態
と
ご
縁
の
あ
る
、
株
式

会
社
カ
ミ
チ
ク
さ
ま
と
共
同
開
発

し
た
の
は
、
牛
肉
の
し
ぐ
れ
煮
で

す
。
カ
ミ
チ
ク
さ
ま
は
、
九
州
に

主
な
拠
点
を
置
く
牛
専
門
の
業
者

さ
ま
。
牛
し
ぐ
れ
煮
で
は
健
や
か

に
育
て
ら
れ
た
自
慢
の
国
産
牛
の
、

脂
身
も
ほ
ど
良
い
部
位
を
採
用
。

ワ
タ
ミ
フ
ァ
ー
ム
の
有
機
生
姜
と

合
わ
せ
、
従
来
と
比
べ
脂
身
の
く

ど
さ
が
抑
え
ら
れ
た
端
正
な
味
に

仕
上
が
り
ま
し
た
。

伊
達
巻

8

他
社
と
の
協
力
で“
お
い
し
さ
”向
上
し
て
い
ま
す
！

カ
ミ
チ
ク
の
牛
肉
と

ワ
タ
ミ
フ
ァ
ー
ム
の

生
姜
の
組
み
合
わ
せ

が
実
現
し
ま
し
た
！

鰻
を
お
せ
ち
に

採
用
し
た
の
は
初
！

口
に
入
れ
る
と

ふ
わ
っ
と

と
ろ
け
ま
す

株式会社カミチク 営業部　
関東事業所 

 鶴田 亮さん

宅食営業本部
東関東支社長　

天野 泰至

紅
白
蒲
鉾

四
・三・二
段
重

四
段
重

四
〜一段
重

四
〜一段
重

　ワ
タ
ミ
の
食
品
工
場
や
商
品
企

画
の
業
務
経
験
を
積
ん
で
き
た
、

現
支
社
長
の
天
野
泰
至
。
そ
の
経

験
か
ら
、
加
賀
屋
さ
ま
監
修
の
お

料
理
に
太
鼓
判
を
押
し
ま
す
。「
能

登
を
代
表
す
る
老
舗
旅
館
の
ひ
と

つ
で
あ
る
加
賀
屋
さ
ま
に『
わ
た

牛
し
ぐ
れ
煮



黒毛和牛のすき焼きセット（３人様用）
早期割引価格 4,300円（税込）
通常価格 4,500円（税込）

限定3,750セット

茶碗蒸し（２食入）
早期割引価格 730円（税込）
通常価格 760円（税込）

お雑煮（２食入）

早期割引価格 730円（税込）
通常価格 760円（税込）

天ぷら蕎麦（２食入）

早期割引価格 990円（税込）
通常価格 1,040円（税込）

年に一度のごちそうは、早割期間のお申込みがおすすめ。
端正でやさしい味にこだわったお料理を、ぜひ食卓に。

＊早期割引・通常の
  全ご注文受付期間は
  12 月1日（水）までです。

華やかな席に
最適な贅を尽くした
こだわりの祝い膳です。
50品目のお料理が
味わえます。

四段重
3～4人様用 3～4人様用

お正月におめでたい
鯛の尾頭付き。
縁起のいい海の幸を
中心にした38品目を
そろえました。

三段重

早期割引価格 28,500円（税込） 通常価格 30,000円（税込） 早期割引価格 19,000円（税込） 通常価格 20,000円（税込）

二段重
ご夫婦で、お集まりの席で。
おせちの代表的なお料理をメインに
した彩り豊かな32品目です。

早期割引価格 9,500円（税込）
通常価格 10,000円（税込）

一段重
「ワタミの宅食」ならではのこだわり
が詰まった、19品目の定番どころが
詰まったおせちです。

早期割引価格 2,850円（税込）
通常価格 3,000円（税込）

やわらかおせち
硬いものが食べにくい方でも召し上
がりやすい見栄えもいいおせちです。

通常価格5,000円（税込）
※申し込み締め切り日は2021年10月27日（水）です。
※お申込み締切日・商品お届け日がほかのおせち
と異なります。

1人様用1人様用2人様用

冷蔵 冷蔵

冷凍冷蔵冷蔵 ※早期割引対象外。

2021.1011 ※商品は十分ご用意しておりますが、万が一品切れの際はご了承ください。

「まごころ
スタッフ」
までお声掛け
ください。

早めの注文がお得です
「わたみのおせち」で
年末年始のご準備を

お
申

込み
・お問い合わ

せ

10月27日（水）
までのご注文で
早期割引最大

5％OFF!

天ぷら蕎麦

年に一度のごちそうは、早割期間のお申込みがおすすめ。
端正でやさしい味にこだわったお料理を、ぜひ食卓に。 冷蔵

冷蔵

限定3,750セット

※一部お届けできない地域がございます。

冷凍 冷凍

10※商品は十分ご用意しておりますが、万が一品切れの際はご了承ください。 ※写真はイメージ及び盛り付け例です。食器類は付いておりません。

年
末
年
始
の
お
供
に
ぜ
ひ
！

お
せ
ち
以
外
も

 “
つ
な
が
り
”で
お
い
し
く

お雑煮
かつおと昆布の旨みを生かして上品に仕上げたす
まし汁と、焼き目の付いた伸びのある餅がおいし
い一品。

風味にこだわった石臼挽きの麺にプリプリの海老
天をのせて。5種類のだしで仕上げたそばつゆが
ジュワっと染みます。

マリちゃんの

調査メモ
実は、「黒毛和牛のすき焼きセッ
ト」の誕生は、ワタミとカミチク
が焼肉店を誕生させたことからつ
ながっているんだって。同時期に

「旬の野菜BOX」を手掛けるデ
リカフーズとの取り組みを行って
いて、お肉と野菜を一緒に楽し
んでもらいたいと企画したそう。
どちらかの会社との付き合いがな
ければ生まれなかったのだから、
偶然ってスゴイ〜！ こっそりおせ
ち担当者さんが教えてくれたんだ
けど、今回の茶碗蒸しは過去に
立ち上げが思うように進まず泣く
泣く販売を断念した商品。おせ
ち担当者さんの悲願だったん
だって。

「まごころ
スタッフ」
までお声掛け
ください。

お
申

込み
・お問い合わ

せ

加賀屋総料理長監修の白だしを使った茶碗蒸しもおすすめです。エビ・赤蒲鉾・
しいたけ・たけのこ・ぎんなんと、具もうれしい逸品です。

茶碗蒸し

前ページにも登場したカミチクさまと、「旬の野菜BOX」などでおなじみのデリカ
フーズさまの協力のもと、素材一つひとつにこだわったすき焼きセット。

黒毛和牛のすき焼きセット


