
　一
目
見
た
だ
け
で
も
お
い
し
そ

う
な
こ
ち
ら
の
写
真
。
年
末
年
始

は
、
さ
ら
な
る″
う
ま
い
！
〞
を

目
指
す
商
品
の
一
つ
と
し
て
、
家

族
団
ら
ん
を
楽
し
む
時
季
に
ぴ
っ

た
り
な
、
す
き
焼
き
の
セ
ッ
ト
が

登
場
し
ま
す
。

　「す
き
焼
き
は
、
や
は
り
お
肉

が
重
要
！ 

と
い
う
こ
と
で
、
お

肉
の
質
に
こ
だ
わ
っ
た
商
品
に
し

た
い
と
い
う
思
い
が
あ
り
ま
し
た
。

そ
こ
で
、
日
本
最
大
級
の
和
牛
生

産
者
の
一
つ
で
あ
る
株
式
会
社
カ

ミ
チ
ク（
以
下
、
カ
ミ
チ
ク
）さ
ま

と
手
を
組
み
、
黒
毛
和
牛
を
贅
沢

に
ご
用
意
し
ま
し
た
」そ
う
語
る

の
は
、
宅
食
商
品
企
画
部
の
庄
﨑
。

年
末
年
始
の
ハ
レ
の
日
に
食
べ
る

料
理
だ
か
ら
こ
そ
、
こ
だ
わ
っ
た

部
分
も
。「
量
は
、
食
べ
応
え
の
あ

る
約
4
5
0g
。
せ
っ
か
く
の
お
肉

を
お
い
し
く
い
た
だ
く
機
会
な
の

で
、
お
腹
い
っ
ぱ
い
に
な
っ
て
ほ

し
く
て
」一
緒
に
届
く
野
菜
も
以

前
か
ら
取
り
組
み
の
あ
る
デ
リ
カ

フ
ー
ズ
の
も
の
を
採
用
。「
旬
の

野
菜
B
O
X
」と
同
じ
く
、
新
鮮

で
お
い
し
い
野
菜
が
食
べ
ら
れ
る

の
は
専
門
の
卸
業
者
な
ら
で
は
。

次
の
ペ
ー
ジ
で
は
、
す
き
焼
き
に

使
わ
れ
る
、
素
材
一
つ
ひ
と
つ
の

お
い
し
さ
の
秘
密
を
じ
っ
く
り
紐

解
い
て
い
き
ま
す
。

黒毛和牛を使った
すき焼きを企画しました

年末年始商品に登場！

2021.87 ※写真はイメージです。食器類などは付いておりません。

物知りコマじーの

すき焼きは関東・関西で違うんじゃよ
関東と関西で調理法が違うのは知っておるかの？ 関東風は割り下で「煮る」、
関西風は牛脂を使って「焼く」がメインなのじゃ。また、関東風は割り下と肉・
野菜を一緒に煮ていくが、関西風は割り下を使わず、肉を焼いた上から砂糖、
醤油、お酒を入れて味付けする。肉や野菜の旨みを味わうのが関東風、肉
の味をダイレクトに味わうのが関西風というわけじゃな。

年
末
の

団
ら
ん
に

も
っ
て
こ
い

で
す
よ

ワタミ株式会社　
宅食商品企画部  

庄
しょう

﨑
ざ き

まゆみ

さ
ら
な
る

〝
う
ま
い
！
”を
求
め
て

事
業
の
垣
根
を
越
え
、
広
が
る
お
い
し
さ

「
ワ
タ
ミ
の
宅
食
」で
は
、他
事
業
や
他
社
と
の
共
同
企
画
を
進
め
、

乳
製
品
、冷
凍
食
品
な
ど
の
バ
リ
エ
ー
シ
ョ
ン
が
増
え
て
き
ま
し
た
。

今
回
は
年
末
年
始
商
品
と
し
て
登
場
予
定
の 

“
す
き
焼
き
”
の
セ
ッ
ト
を
取
り
上
げ
、

お
い
し
さ
の
先
の 

“
う
ま
い
！
”
を
目
指
す
試
み
を
ご
紹
介
し
ま
す
。

　ま
だ
時
季
が
早
い
で
す
が
、
こ

の
秋
に
ご
案
内
予
定
の
年
末
年
始

商
品
に
は
、
新
し
く
す
き
焼
き
が

含
ま
れ
て
い
ま
す
。

　「今
年
の
締
め
く
く
り
、
お
い

し
い
和
牛
と
、
旬
の
野
菜
で
最
高

の
す
き
焼
き
を
楽
し
ん
で
い
た
だ

け
た
ら
」と
話
す
の
は
、
宅
食
商

品
企
画
本
部
本
部
長
の
片
岡
元
で

す
。
片
岡
は
今
年
、
商
品
企
画
本

部
を
率
い
て
、
デ
リ
カ
フ
ー
ズ
株

式
会
社（
以
下
、
デ
リ
カ
フ
ー
ズ
）と

手
を
結
ん
だ「
サ
ラ
ダ
を
食
べ
る
健

康
習
慣
」や「
旬
の
野
菜
B
O
X
」

な
ど
を
開
発
し
て
き
ま
し
た
。

　「ワ
タ
ミ
グ
ル
ー
プ
の
外
食
事

業
、
焼
肉
業
態
の
一
つ
で
は
、
和

牛
の
生
産
を
す
る
鹿
児
島
の
企
業

さ
ま
と
手
を
結
ん
で
い
ま
す
。
実

は
、
宅
食
で
も
工
場
の
連
携
な
ど

の
体
制
づ
く
り
を
少
し
ず
つ
進
め

て
き
ま
し
た
。
そ
こ
に
デ
リ
カ
フ

ー
ズ
さ
ま
の
新
鮮
な
野
菜
も
お
届

け
で
き
る
環
境
も
重
な
っ
た
こ
と

が
決
め
手
に
。
こ
れ
ら
を
一
緒
に

楽
し
め
な
い
か
と
私
た
ち
が
出
し

た
案
が
、
す
き
焼
き
で
し
た
。
好

評
を
い
た
だ
け
れ
ば
、
今
後
の
展

開
に
も
つ
な
げ
て
い
き
た
い
で
す
」

　互
い
の
ノ
ウ
ハ
ウ
を
集
結
す
る

こ
と
で
、
新
た
に〝
う
ま
い
！
〞商

品
を
提
供
し
た
い
と
の
こ
と
。
一

体
ど
ん
な
す
き
焼
き
が
登
場
す
る

の
で
し
ょ
う
か
。

探 偵 団
【 第　　  回 】

おいしいは当たり前！
その先の“うまい！”を目指す

6※写真はイメージです。食器類などは付いておりません。

マリコマ探偵団とは
ワタミのこと、社会のことを知りたいマリちゃんとコマじーが

探偵団を結成し、調べて紹介していきます。

推定年齢200歳
以上、マリちゃん
の家から出てきた
古い独楽の妖精。

コマじー
食べることが大好
きで、社会科見
学も大好き！好奇
心旺盛な小学生。

マリちゃん

野
菜
だ
け

で
な
く

お
肉
も

紹
介
！

ワタミ株式会社　
宅食商品企画本部  

本部長 片
か た

岡
お か

元
げ ん

他事業との協力で誕生！

“うまい！”商品ヒストリー
ワタミの外食業態、本格中華料理
店『ワンズガーデン』と手掛けた「ま
ごころ商店」の「中華丼の具」。
新しい中華丼を企画する際、『ワン
ズガーデン』とコラボすることに。
発売当初すぐに完売し、一躍人気
商品の仲間入りを果たしました。

中
華
丼
の

具
は
昨
年
の

秋
に
登
場

し
た
の
う



で
肉
の
味
が
変
わ
っ
て
し
ま
う
の

で
、
職
人
が
1
枚
1
枚
カ
ッ
ト
加

工
し
て
い
ま
す
。
脂
の
の
っ
た
お

い
し
い
牛
肉
を
1
年
の
締
め
く
く

り
に
ぜ
ひ
味
わ
っ
て
い
た
だ
き
た

い
で
す
﹂

　本
商
品
に
は
、﹁
旬
の
野
菜

B
O
X
﹂や﹁
フ
ル
ー
ツ
を
食
べ
る

健
康
習
慣
﹂﹁
野
菜
を
食
べ
る
健

康
習
慣
﹂で
お
な
じ
み
の
、
デ
リ

カ
フ
ー
ズ
の
野
菜
が
添
え
ら
れ
ま

す
。
す
き
焼
き
の
箸
休
め
に
欠
か

せ
な
い
焼
き
豆
腐
や
し
ら
た
き
と

と
も
に
、
長
ネ
ギ
、
し
い
た
け
、

春
菊
、
え
の
き
茸
と
い
っ
た
定
番

の
野
菜
を
セ
ッ
ト
予
定
。
青
果
専

門
卸
売
業
者
で
、
野
菜
を
知
り
尽

く
し
た
デ
リ
カ
フ
ー
ズ
だ
か
ら
こ

そ
の
新
鮮
な
野
菜
で
す
。″
脂
〞
の

の
っ
た
肉
を
楽
し
む
す
き
焼
き
に

は
、
時
に
口
の
中
を
さ
っ
ぱ
り
さ

せ
る
野
菜
が
欠
か
せ
ま
せ
ん
。

　一
つ
ひ
と
つ
に
こ
だ
わ
っ
た
新

鮮
な
素
材
で
、
食
卓
を
豪
華
に
彩

る
す
き
焼
き
、
少
し
気
が
早
い
で

す
が
、
皆
さ
ま
の
年
末
年
始
に
い

か
が
で
し
ょ
う
か
。

高コスパ和牛食べ放題と、従業員
との非接触スタイルが好評の焼肉
店。特急レーンや配膳ロボットなど
を採用し、安全・安心かつおいしい
焼肉店を実現しました。東京と大阪
に計4店舗を展開しています。

 ワタミ×カミチクが手掛ける

かみむら牧場

2021.89

お
腹

す
い
て
き

ち
ゃ
っ
た
！

野
菜

すき焼きは「年末年始商品」として
「わたみのおせち」パンフレットで

ご紹介予定です。お楽しみに！

※写真はイメージです。食器
類などは付いておりません。 

※盛付例。卵はセットに含まれない予定です。

　ま
ず
は
、
今
回
の
す
き
焼
き
の

お
肉
の
企
画
を
手
掛
け
た
カ
ミ
チ

ク
の
鶴
田 

亮
さ
ん
に
お
話
を
伺

い
ま
し
た
。﹁
弊
社
は
、
エ
サ
づ

く
り
か
ら
牛
の
飼
育
、
加
工
・
販

売
・
外
食
事
業
ま
で
グ
ル
ー
プ
の

中
で
す
べ
て
を
一
貫
し
て
行
っ
て

い
ま
す
。
こ
れ
を
カ
ミ
チ
ク
6
次

化
ス
タ
イ
ル
と
呼
び
ま
す
が
、
牛

の
生
産
に
か
か
る
コ
ス
ト
を
管
理

し
、
生
産
農
家
の
経
営
を
安
定
さ

せ
る
こ
と
が
で
き
、
質
の
よ
い
牛

肉
を
安
定
し
た
価
格
で
供
給
で
き

ま
す
。
そ
の
一
貫
し
た
取
り
組
み

は
、
ワ
タ
ミ
さ
ん
の
6
次
産
業
モ

デ
ル
と
も
通
じ
る
と
こ
ろ
で
す
。

弊
社
の
代
表
上
村
と
渡
邉
会
長
が

意
気
投
合
し
た
こ
と
を
き
っ
か
け

に
、
一
昨
年
か
ら
取
り
組
み
が
始

ま
り
ま
し
た
。
当
初
は
加
工
品
の

提
供
と
い
う
形
で
し
た
が
、
そ
こ

か
ら
両
者
の
思
い
が
重
な
っ
た
、

幸
せ
の
焼
肉
食
べ
放
題﹃
か
み
む

ら
牧
場
﹄の
出
店
へ
と
つ
な
が
っ

て
い
き
ま
し
た
﹂

　今
回
の
す
き
焼
き
は
、
さ
ら
に

一
歩
進
ん
で
、
お
店
に
食
べ
に
来

ら
れ
な
い
方
に
も
、
ぜ
ひ
黒
毛
和

牛
の
お
い
し
さ
を
味
わ
っ
て
も
ら

い
た
い
と
企
画
し
た
も
の
。

　﹁贈
答
用
に
も
使
わ
れ
る
黒
毛

和
牛
の
高
級
な
肩
ロ
ー
ス
を
選
び

ま
し
た
。
サ
シ
が
あ
り
、
味
も
し

っ
か
り
し
て
お
い
し
い
部
位
で
す
。

厚
み
も
薄
す
ぎ
な
い
2
・
5

ミ
リ

に
調
整
し
て
弊
社
で
カ
ッ
ト
し
て

い
ま
す
。
あ
ま
り
知
ら
れ
て
い
な

い
こ
と
で
す
が
、
カ
ッ
ト
の
仕
方

安全・安心で良質な牛肉を、納得のいく
価格でお届けするカミチク。オリジナルの
飼料の開発や職人による加工など、おい
しい牛肉を作るノウハウが結集しています。

カミチクとは
日本最大級の和牛生産者の一つ

鹿児島が本拠点。和牛生産者
原点は牛飼い！

9
月
か
ら
販
売
を
開
始
す
る「
年
末
年
始
商
品
」に
、多
く
の
方
に
愛
さ
れ
る
お
料
理 

“
す
き
焼
き
”
が
初
登
場
！

そ
こ
に
使
用
さ
れ
る
黒
毛
和
牛
を
生
産
す
る
、カ
ミ
チ
ク
の
担
当
者
さ
ま
に
お
い
し
さ
の
秘
密
を
教
え
て
い
た
だ
き
ま
し
た
。

8

管理された牧場で育
つ牛は、脂のノリもよ
くおいしくなるのだとか。

最
高
の
す
き
焼
き
の
た
め
に

素
材
一
つ
ひ
と
つ
に
自
信
を
込
め
て

株式会社カミチク 営業部 関東事業所　

鶴
つ る

田
た

 亮
りょう

さん

品
質
の
高
さ
は

ワ
タ
ミ
と

カ
ミ
チ
ク
の
タ
ッ
グ

だ
か
ら
こ
そ
！

黒
毛
和
牛

サ
シ
が
入
っ
て

つ
や
つ
や
し
て

旨
そ
う
な

肉
じ
ゃ
の
う


