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―News Release―                                          2022 年 9月１日 

 

「わたみのおせち」予約受付を 9月 1日よりスタート 
～早割最大１０％OFF！ 三世代で楽しめる豪華おせちを堪能～ 

 

ワタミ株式会社（本社：東京都大田区）は、食事宅配サービスを行う「ワタミの宅食」に

て、２０２２年９月１日より、毎年ご好評いただいている「わたみのおせち」のご予約受付を

開始いたします。 

今回の年末年始も、旅行や帰省を控える方がまだまだ多くいらっしゃると予想されま

す。そのような中でも、ご自宅でお正月らしい華やかな食卓を囲んでいただけるよう、今

年も、豪華食材を使った「四段重」や「三段重」をご用意しております。また、今年新登場

の「洋風二段重」は、和食が苦手なお子様も喜んで召し上がっていただける三世代で楽

しめるおせち料理となっております。もちろんお一人住まいのご高齢者様やお二人住まい

の方にもお楽しみいただける「二段重」「一段重」や、硬いものが食べにくくなった方でもお

いしく食べられる「やわらかおせち」もご用意しております。 

 

■絢爛豪華！「四段重」「三段重」 

「四段重」「三段重」では、「ロブスター姿焼き」や「鯛の祝い姿焼き」など、豪華食材を使ったお料理をお楽しみいただけます。

贅を尽くしたこだわりの祝い膳で、お正月の華やかな集いの席を演出します。 

 

 

■【新登場！】三世代で楽しめる洋風二段重 

和食は苦手、子供がおせち料理は食べない、というお客さまの声にお応えして、三世代で楽しめる目にも美しい洋風二段重

が登場。年始だけでなく、年末のパーティーにもおすすめの逸品です。

ワタミ株式会社 
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写真左：「四段重」 35,000 円 
写真右：「三段重」 25,000 円 
（価格は税込） 

 



 

 

■少人数で囲むお正月料理にぴったり！「二段重」「一段重」 

「ワタミの宅食」は、ご高齢者様を中心に、日々のお食事をお届けしています。お一人だけ、お二人だけのお正月でも華やか

にお楽しみいただけるよう、例年 1人用の「一段重」、2人用の「二段重」を販売し、ご好評をいただいております。 

 

 

 

 

 

■硬いものが食べにくくなった方でもおいしく食べられる「やわらかおせち」 

 硬いものが食べにくくなった方には、調理などの工夫で、やわらかく食べやすく仕上げた「やわらかおせち」をご用意しており

ます。海老と鯛を一度すり身にして海老の形に再成型し、見た目にも華やかに仕上げた「海老すり身の艶煮風」、食材を繊

維までやわらかく炊き上げた「煮しめ」など、素材の味をそのままに、見た目にも楽しいおせちです。 

 

 

 

 

 

 

 

「やわらかおせち」 5,000 円(価格は税込) 

写真左：「二段重」 10,000 円 
写真右：「一段重」 3,000 円 
（価格は税込） 

「洋風二段重」 15,000 円  
（価格は税込） 



■「わたみのおせち」のこだわり 

１、ワタミファームの安全・安心な食材を使用 

ワタミは、「安全・安心な食材をお客さまにお届けしたい」という思いから、

2002年に農業に参入し、有機農業に取り組んでいます。「わたみのおせち」

では、ワタミファームの有機大根、有機人参を使用した「紅白なますゆず

風味」や、国産牛を有機しょうがと一緒に煮込んだ「牛しぐれ煮」など、ワタ

ミファームの農産品を使用した逸品をお楽しみいただけます。 

※「やわらかおせち」は対象外です。 

 

２、北陸の名宿「加賀屋」監修 

「わたみのおせち」は、一期一会の感動と、感謝の気持ちを大事にする老舗旅館、北陸の

名宿「加賀屋」が監修しています。加賀屋総料理長監修の白だしを使用した「鰻のだし巻き

玉子」や、加賀野菜「五郎島金時」を使用した「五郎島金時のきんとん」など、加賀屋とワタミ

の共同開発商品もお楽しみいただけます。 

※「やわらかおせち」は、加賀屋監修商品の対象外です。 

 

 

  

 

◆「わたみのおせち」 お申込方法・お届けに関して 

【申込期間】 「四段重」「三段重」「二段重」「洋風二段重」「一段重」・・・・・・2022年 9月 1日～2022年 11月 30日 

  「やわらかおせち」・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・2022年 9月 1日～2022年 10月 26日  

★2022 年 10 月 26 日までにお申込いただくと、最大 10％割引となります。（「やわらかおせち」は対象外） 

【申込方法】 「ワタミの宅食」受付センター 0120－321－510 （受付時間 午前 9時～午後 6時） 

         WEB サイトからのお申し込みはこちらから https://watami-osechi.raku-uru.jp/ 

【お届け日】 「四段重」「三段重」「二段重」「洋風二段重」「一段重」（冷蔵）・・・・・・2022年 12月 31日 

「やわらかおせち」（冷凍）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・2022年 12月 26日週 

 

※商品は、一部お届けできないエリアがございます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

写真左：「紅白なますゆず風味」 
写真右：「牛しぐれ煮」 

写真上：加賀屋総料理長 宇小藤雄  
写真下 左：「鰻のだし巻き玉子」  右：「五郎島金時のきんとん」 

 



■「ワタミの宅食」について 

「ワタミの宅食」は、日替わりのお食事と“まごころ”をお届けすることで“社会を支えるインフラ”とな

ることを目指し、事業を展開しています。お弁当・お惣菜は、お客さまと同じ地域に住む“まごころ

スタッフ”がお届けしています。“まごころスタッフ”がお客さま宅を訪れることで、日々のコミュニケーシ

ョンを生み出すとともに、300 の自治体（2022 年８月現在）と「見守り協定」を締結するなど、

高齢者世帯の見守りにも貢献しています。 

毎日約 24 万食※2のお弁当・お惣菜をお届けしており、病者・高齢者食宅配市場「売上シェア

12年連続 No.1」※1（2010年～2021年）を達成しています。2020年3月には、業界と

して初めて、自社弁当容器を回収し、新たな容器としてリサイクルする取り組みを全国に展開す

るなど、SDGｓの目標達成にも貢献しています。 

※1出典 「外食産業マーケティング便覧 2011～2022」（株式会社富士経済調べ） 

※2 2021 年 3月 15 日週の「まごころ手鞠」「まごころおかず」「まごころ御膳」「まごころダブル」「食べる健康習慣シリーズ」食数

実績 

 

 

 

 

■エコ・ファースト企業として 

ワタミグループは、過去の取り組みの評価と今後への期待から、2010 年、環境省より「エコ・ファースト企業」

の認定を受けました。2008年 4月のエコ・ファースト制度開始以降、国内グループ全事業（外食、介護、

高齢者向け宅配事業、ＭＤ、農業、環境・メンテナンス※2010 年時点）での認定取得は初めてとなりました。 

 

■ワタミ株式会社 

【住   所】 東京都大田区羽田1-1-3  

【代表者名】代表取締役会長 兼 社長 渡邉美樹 

【設   立】 1986 年 5月 

【事業内容】 国内外食事業、海外外食事業、宅食事業、農業、環境事業 

【ホームページ URL】 http://www.watami.co.jp 

 

 

 

 

 
《お問合わせ先》 

ワタミ株式会社 広報室 ／ TEL：03-5737-2784 ／ E-mail：press@watami.net 


